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Land der Kulinarik.




Die Menschen dahinter.

Was man mit Leidenschaft tut, wird immer gut. Die Liebe zur
Heimat und zum Handwerk begleitet die Menschen nicht nur im
Weinberg. Sie stammen von Landwirten und Adeligen ab.

Sie leben und arbeiten auf rustikalen Hofen und historischen Ansitzen.

lhre Weinberge befinden sich an Hangen und im Tal.
Auf unterschiedlichsten Boden bauen sie 15 Rebsorten an,
die zu unterschiedlichen Weinen mit lokalen Charakter vinifiziert werden.

Was die 224 Mitglieder der Kellerei Bozen verbindet, ist jedoch
grof3er als alle Unterschiede. Der Wein ist ihr Leben. Mit Leidenschaft
widmen sie sich seiner Qualitat, damit er zum stolzen

Botschafter von Bozen, Sudtirol, seiner Identitat und seiner Kultur wird.
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1908

.. 30 Weinbauern grunden die
Kellerei Gries; 1930 wird die Kellerei
St. Magdalena mit 18 Mitglieder
aus der Taufe gehoben.

In den absatzschwierigen 70er
und 80er Jahren schafften es die
Kellereien trotz turbulenter Zeiten
durch die Umstellung der Produk-
tion von Quantitat auf Qualitat die
Absatze der Paradesorte Lagrein
(Dunkel) zu steigernund sich am
Markt zu festigen.

2001

.. einigten sich die

Grieser und St. Magdalener
Weinbauern sehr schnell auf
einen Zusammenschlu3 um
Krafte zu bundeln; zu einer
fuhrenden Kellerei Sudtirols
zu werden und um die Vielfalt
der Weine marktgerecht zu
bundeln. Aus dem Zusammen-
schluss der beiden Kellereien
entsteht die Kellerei Bozen.
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2018

.. folgte die Ubersiedlung in die Moritzingerstr. 36:
einem leuchtenden Wurfel, der majestatisch aus
dem Hang zu wachsen scheint, das Verwaltungs-
gebdaude mit dem Vinarius-Wineshop

und die Produktionsflache die Uberwiegend
unterirdisch angelegt wurde und wo jedes
einzelne Element der Qualitat der Weine dient.

Alles in allem ein ,Klima-Haus-Wine" das die
Anforderungen an Energieeffizienz und
Nachhaltigkeit erfullt.



2018 ... wir setzen ein Zeichen.
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Unser Anbaugebiet: der Bozner Talkessel.



Mediterran und autochthon.

So kontrastreich wie das Land sind die besten Lagen der Kellerei Bozen:
340 Hektar der besten Bozner Weinberge zwischen 200 und 1000
Metern Hohe um Gries, Moritzing, Siebeneich, Missian, St. Georgen,
Glaning, St. Magdalena, St. Justina, Leitach, Ritten, Karneid.

Wo Norden und Suden sich treffen, vermischen sich Landschaften
und Kulturen. Diese Vielfalt findet ihren Ausdruck nicht nur in der
Natur und den Menschen, sondern auch in ihren Weinen:

die unterschiedlichen Lagen ermaoglichen den Anbau vielfaltiger
Sorten. Aus den hoheren Lagen kommen WeilBweine wie Sauvignon
und GewuUrztraminer, aus den mittleren Lagen stammt der St. Mag-
dalener, weiter unten wachsen Cabernet und Merlot, in der Talsohle
Ist es der Lagrein.



Zahlen & Fakten.

224

Weinbauern aus
Leidenschaft

340 nha

Anbauflache

52 % & 48 %

Rotweine l Weil3weine




Zahlen & Fakten.
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Gries, Moritzing 250m . d. m.



Siebeneich 250-300m ii. a. m.



St. Justina, Ritten 550-950m . a. m.




Glaning, St. Georgen 350-600m i.d. m.






450m . a. M.




Im Einklang mit der Natur.

Was die Natur gibt, soll der Mensch
mit Respekt und Verstand nutzen.

Die Weinbauern der Kellerei Bozen achten
auf naturnahe Bearbeitung und nachhaltige
Bewirtschaftung im Weinberg. Boden und
Rebstocke schonend zu behandeln, ist ihnen
ein wichtiges Anliegen.












Exzellenz als Anspruch.

Gute Weine zu machen, ist Handwerk.
GroBe Weine zu machen, ist eine Kunst.”

Dass Onologe Stephan Filippi sie beherrscht,

beweist er nicht nur mit dem Lagrein Riserva Taber.

Viele Jahre Erfahrung in der Weinveredlung und mit viel Liebe zum
Produkt kreiert er einmalige und unverwechselbare Qualitats-Weine:
Nuancenreich, einzigartig, dem Zeitgeist angepasst.

Dass die Weine der Kellerel Bozen hochgelobt und preisgekront sind,
ist nicht zuletzt Filippis feinem Gespur und dem Streben

nach Exzellenz zuzuschreiben.






Unsere bekanntesten Weine.




Unsere Riserva.




STEGHER




STEGHER




STEGHER

CHARDONNAY

RISERVA

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Chardonnay

warme Porpyrsteilhange oberhalb von Bozen,
650 Meter U.d.M.

Ende September

Sanfte Pressung des Traubengutes, Garung und
biologischer Saureabbau und Ausbau in Barrique-

und Tonneaufassern, weitere Reifung in der Flasche.

Farbe: strohgelb mit dem leicht grinen Schimmer
Geruch: exotische Noten, wie Ananas, Mango und
Honigmelone, leichter Vanilleton

Geschmack: kraftig, gut eingebundene Saure und
einer schoénen mineralischen Note

gegrilltem Fisch, Schalen und Krustentieren,
weifRem Fleisch und Geflugel

13,5 % vol*
21g/I*

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



GREEL







GREEL

SAUVIGNON
RISERVA

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Sauvignon

warme Porpyrsteilhange am Ritten oberhalb
von Bozen, 550 Meter U.d.M.

Mitte September

Sanfte Pressung des Traubengutes, Garung und
Ausbau in Barrgiue- und Tonneaux, weitere
Reifung in der Flasche.

Farbe: strohgelb, mit granlichen Reflexen
Geruch: intensive Fruchtnoten, Stachelbeere,
Holunderbllte, Krauteraromen, feine Holzaromen
Geschmack: harmonische Fulle mit gut
eingebundener Saure und kraftvoller Fulle

gebratenem Fisch, wulrzige Gerichte aus
weiBem Fleisch und Frischkase

13,5 % vol*
2.2 9/l*

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



THALMAN
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THALMAN




THALMAN

PINOT NERO
RISERVA

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima
Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Blauburgunder

Warme und gut bellftete Hugellagen am Ritten und
in Leitach auf 500 bis 750 Metern U.d.M.

September

Die Maische wird in Holzfassern traditionell vergoren,
der junge Wein reift 1Jahr in Barriques aus franzdsi-
scher Eiche und anschlieBend in der Flasche weiter.
Farbe: intensives Rubinrot

Geruch: wurzig nach Zimt, schwarzem Pfeffer und
GewdUrznelken, fruchtig nach reifen Waldbeeren,
Kirschen und Pflaumen

Geschmack: edle und eleganten Tannine fuhren

mit der mineralen Struktur zu einer angenehmen
Komplexitat

Braten, Wild, Rehrucken, intensivem reifem Kase

13,5 % vol*
21 g/l*

THALMAN

RISERVA

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.






PRESTIGE

GRIESER LAGREIN

RISERVA

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Lagrein

warme, sandige Schwemmboden rund um
Gries bei Bozen

Ende September bis Mitte Oktober
Nach der traditionellen Maischegarung im Holzfass
reift der junge Wein fur ca. ein Jahr in franzdsischen
Barriques und im grof3en Holzfass.

Farbe: intensives, dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen
Geruch: fruchtig nach reifen Kirschen, erinnert an
Humus, leichter Ton nach Vanille und Kakao

Geschmack: Kraftig und harmonisch mit geschmeidigen
und eleganten Tanninen.

Fleischgerichten oder Wild und wurzigem Hartkase

14 % vol*
22 g/l*

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.









TABER

LAGREIN
RISERVA

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Lagrein

mehr als 80 Jahre alte Reben auf warmen, sandigen
Schwemmbéden in Gries bei Bozen, 250 Meter (.d.M.

Ende September bis Mitte Oktober

Nach der traditionellen Rotweinvergarung im Holzfass
reift der junge Wein fur ca. ein Jahr in franzdsischen
Barriques.

Farbe: undurchdringliches Granatrot

Geruch: fruchtig nach reifen Kirschen, blumig nach
Rosen und Veilchen, an Humus erinnernd, schéne
Schokoladetone

Geschmack: kraftig und harmonisch mit einer
samtigen Fulle, langanhaltend und elegant

dunklem Fleisch gegrillt oder gegart, Wildgerichten
und reifem Kase

14 % vol*
2,0 g/I*

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.
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SIEBENEICH

MERLOT
RISERVA

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Merlot

ausgewahlte leichte Hanglagen Siebeneich bei

Bozen mit trockenen und warmespeichernden Boden aus
Quarzporphyr

Anfang bis Mitte Oktober

Nach der traditionellen Rotweinvergarung im Holzfass
reift der junge Wein fur ca. ein Jahr in franzdsischen
Barriques und im grof3en Holzfass.

Farbe: dunkles Rubinrot bis Granatrot

Geruch: fruchtig nach reifen Brombeeren und

Waldbeeren, leichte Krauternoten, erinnert an Humus, wurzig
Geschmack: dichter und komplexer Wein mit feinen
Gerbstoffen und schéner Lange.

kraftigen Gerichten mit gegrilltem dunklen Fleisch,
Wild, Wildgefligel und Hartkase

14,5 % vol*
2,1 g/I*

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



MUMELTER




MUMELTER

CABERNET
RISERVA

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima
Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

vorwiegend Cabernet Sauvignon, und Cabernet Franc

Hanglagen bei Bozen auf 330 Metern U.d.M. auf
verwitterten Porphyrbdden

Mitte bis Ende Oktober

Nach der traditionellen Rotweinvergarung im Holzfass
reift der junge Wein fur ca. ein Jahr in franzdsischen
Barriques und im grof3en Holzfass.

Farbe: dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen

Geruch: fruchtig nach schwarzen Johannisbeeren,
Brombeeren und Preiselbeeren; leichte Pfeffernoten und
angenehmen Rostaromen

Geschmack: kraftiger, intensiver, eleganter und
harmonischer Wein

kraftigen Gerichten mit rotem Fleisch, gegrillt oder
gebraten, Wild und reifem Kase

14,5 % vol*
22 g/l*

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.






MAURITIUS

LAGREIN-MERLOT

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Lagrein und Merlot

warme, fruchtbare Schwemmbdden in
Moritzing/Gries bei Bozen, auf 250 m U.d.M.

Ende September bis Mitte Oktober

Nach der traditionellen Maischegarung im Holzfass
reift der junge Wein fur ca. ein Jahr in franzosischen
Barriques und im grofRen Holzfass.

Farbe: dunkles Granatrot

Geruch: konzentrierte Frucht, wie reife Waldbeeren,
leichte GewUrznoten, schone Kakaotone

Geschmack: Dichter und komplexer Wein mit feinen
Gerbstoffen und langem Abgang.

kraftigen Gerichten, mit gegrilltem dunklen Fleisch,
Wild, Wildgeflugel und wirzigem Hartkase

14 % vol*
2,2 g/l*

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



MOAR







MOAR

ST. MAGDALENER

CLASSICO

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Vernatsch 85% und Lagrein 15%

schottrige Porphyr-Béden in St. Magdalena
oberhalb von Bozen

Anfang bis Mitte Oktober

Sorgfaltig ausgewahltes Traubengut wird traditionell
vergoren und in grofBen Eichenfassern ausgebaut.

Farbe: kraftiges Rubinrot

Geruch: blumig nach Veilchen und Rosen, fruchtig
nach roter Kirsche und Himbeere, typisches
Bittermandel- und Marzipanaroma

Geschmack: voll und samtig, anhaltend

Fleischgerichten wie Carne Salada und Bandnudeln
mit Ragout vom Wild, hellem Fleisch, Gerauchertem,
Knodeln, Speck, Pasta und Hartkase

13,5 % vol*
2,1 g/

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.






ROSIS

ROSENMUSKATELLER

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Rosenmuskateller

Schwemmboden in Bozen auf ca. 250 Metern Uber
dem Meeresspiegel

Mitte bis Ende September

erlesenes Traubengut, naturliche Lufttrocknung,
temperaturkontrollierte Vergarung und Lagerung im
Edelstahl, Flaschenreifung

Farbe: leuchtendes Rubinrot mit dunklen Reflexen
Geruch: blumig nach Rosen und Muskat, Fruchtig
nach roten Beerenfrichten, aromatisch
Geschmack: Feine Suf3e und angenehm fruchtige
Saure.

Krapfen, Mohnstrudel, Linzertorte, Crépes, Frucht-
und Schokoladedesserts

12,5 % vol*
92 g/I*

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.






VINALIA

GOLDMUSKATELLER

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Goldmuskateller

sonnenverwohnte Lagen an den Bozner Hangen
auf 300 bis 400 Metern G.d.M.

Ende September bis Mitte Oktober

Sorgfaltig ausgewahltes Traubengut wird in flachen Kisten

an der Luft getrocknet, im Februar des darauffolgenden Jahres
schonend gepresst und anschlieBend langsam in franzdsischen
Barriques vergoren. Durch die hohe Zuckergradation stoppt die
Garung bei ca. 10 %vol.

Farbe: Goldgelb mit bernsteinfarbenen Nuancen

Geruch: fruchtig nach reifen Aprikosen, Ananas, Zuckermelonen
und Pfirsichen, kandierte exotische Fruchte wie Mango
Geschmack: voller Kérper mit dichter Fulle und harmonischer
Saure, groBer Schmelz am Gaumen

Trockengeback, Strudel oder zu reifem Schimmelkase,
als Dessertwein

9,5 % vol*
<250 g/I*

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.
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MOCK

SAUVIGNON

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte Sauvignon Blanc

Anbaugebiet/Klima Bozen, Steillagen mit Schotterbéden auf 500 Meter 0.d.M,,
grof3e Temperaturunterschiede

Ernte September

Weinbereitung Nach kurzer Kaltmazeration werden die reifen Trauben
schonend gepresst, die Garung und Lagerung erfolgtin
Stahltanks.

Charakteristik Farbe: helles Strohgelb mit grdnlichen Reflexen

Geruch: nach Brennnessel, fruchtig nach Pfirsich und
Grapefruit, blumige DUfte von Akazie und Holunder,
im Alter mineralisch nach Feuerstein

Geschmack: kernige Saure, anhaltend am Gaumen,
aromatisch und kraftig

Passend zu Krautern und Fisch, wie Lachs und Forelle, grinen und
weiBen Spargeln, Gefligel und Salaten

Alkohol 14 % vol*
Restzucker 21g/I*

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



DELLAGO




DELLAGO

WEISSBURGUNDER

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte
Anbaugebiet/Klima
Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Weissburgunder
Porphyr und Kalkbéden rund um Bozen, 500 Metern U.d.M.
Anfang bis Mitte September

Sanfte Pressung des Traubengutes, Garung und Lage-

rung auf der Feinhefe in Stahltanks. Ein Teil vollzieht die
alkoholische Garung und den biologischen Saureabbau

in Barriques.

Farbe: leuchtendes Strohgelb mit grunlichen Reflexen
Geruch: fruchtig nach Golden Delicious-Apfeln, Birnen
und weiBen Pfirsichen mit mineralischen Noten
Geschmack: Elegant und kraftvoll mit einer frischen,
angenehmen Saure.

'DELLAGO

Spargel, Fisch- und Pastagerichten, Geflugel und

vegetarischen Gerichten, als Aperitif Stidtirol- AltoAdige

WEISSBURGUNDLR

14 % vol*
19 g/I*

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



KLEINSTEIN




KLEINSTEIN




KLEINSTEIN

CHARDONNAY

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Chardonnay

warme Porphyrsteilhange am Ritten
oberhalb Bozens, 550 Meter U.d.M.

Mitte bis Ende September

Sanfte Pressung des Traubengutes, Garung und
Lagerung auf der Feinhefe in Stahltanks. Ein Teil
vollzieht die alkoholische Garung und den
biologischen Saureabbau in Barriques.

Farbe: funkelndes Strohgelb mit goldgelben Reflexen
Geruch: exotische Noten wie Ananas, Mango und
Honigmelone, leichter Maracujaton sowie Noten

von Banane und Vanille

Geschmack: elegant und frisch, mit gut eingebundener
Saure und einer schénen mineralischen Note

Fisch, Vorspeisen und vegetarischen Gerichten, als Aperitif

14 % vol*
2,1 g/

KLEINSTEIN

Sidtirol- AltoAdige
CHARDONNAY

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



KLEINSTEIN

GEWURZTRAMINER

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Gewdlrztraminer

warme Porphyrsteilhdnge am Ritten
oberhalb Bozens, 650 Meter U.d.M.

Ende September bis Anfang Oktober

Kurze Kaltmazeration, leichte Abpressung
und Vergarung bei kontrollierter Temperatur
im Stahlfass.

Farbe: intensives Strohgelb mit goldgelben Nuancen
Geruch: aromatisch, mit blumigen Noten von
Rosenblattern und Nelken, fruchtigen Tonen von Litschi,
Grapefruit und tropischen Frichten, leichte Honignote
Geschmack: vollmundig und komplex, angenehm
wurzig, mit leichtem Restzucker

Krustentiere, asiatischen Gerichten,
gereiftem Kase, Speck

15,5 % vol*
7.8 g/l*

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.
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HUCK AM BACH
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HUCK AM BACH

ST. MAGDALENER

CLASSICO

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte
Anbaugebiet/Klima
Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Vernatsch und Lagrein
St. Magdalena oberhalb von Bozen, mit Schotterbdden

Anfang bis Mitte Oktober

Sorgfaltig ausgewahltes Traubengut wird traditionell
vergoren und in groRBen Eichenfassern ausgebaut.

Farbe: kraftiges Rubinrot

Geruch: blumig nach Veilchen und Rosen, fruchtig
nach roter Kirsche und Himbeere, typisches
Bittermandel- und Marzipanaroma

Geschmack: voll und samtig, anhaltend

Fleischgerichten wie Carne Salada und Bandnudeln
mit Ragout vom Wild, Gerauchertem, Knodeln, Speck, Pizza,
Pasta und Hartkase

13 % vol*
2,4 gfl*

HUCK AM BACH

Siidtirol- AltoAdige
ST. MAGDALENER

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



PERL

LAGREIN

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte
Anbaugebiet/Klima
Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Lagrein
Bozen Dorf, 250 Meter Meereshohe

Ende September bis Mitte Oktober

Nach der traditionellen Maischegarung im
Stahlfass reift der junge Wein im grofRen Eichenfass
und anschlieBend in der Flasche.

Farbe: intensives, dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen
Geruch: blumig nach Veilchen und Rosen, fruchtig nach
dunklen Beeren, wlrzig und mineralisch typische
Kakaonoten

Geschmack: Elegant und rund mit samtigen Tanninen
und typischer Saure

gegrilltem und gebratenem Fleisch, Wildgerichten
und zu wulrzigem Hartkase

13,5 % vol*
2,5 g/l*

PERL

LAGREIN

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



BACHMANN




BACHMANN




BACHMANN

PINOT NERO
RISERVA

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte
Anbaugebiet/Klima
Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Blauburgunder
Steilhange rund um Bozen zwischen 600 — 700 m U.d.M.

September

Die Maische wird traditionell im Stahlfass vergoren, ein
halbes Jahr in Barrigues aus franzdsischer Eiche ausge
baut und reift nach dem Abfullen in der Flasche weiter.

Farbe: intensives Rubinrot

Geruch: fruchtig nach tiefroten Kirschen, Waldbeeren,
und Pflaumen; wurzig nach Zimt und GewdUrznelken;
feine Vanille- und Tabaknoten

Geschmack: vollmundig, samtig, geschmeidiges Tannin

Rindfleisch, Wildgeflugel, Rehricken und zu
mittelgereiften Kasen

13,5 % vol*
23 g/l

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.






LAVEN

BIANCO
BIO

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Eine Komposition aus den drei Rebsorten, Chardonnay -
Weissburgunder - Pinot Grigio

Porphyrboéden rund um Bozen, und am Ritten 600 Metern U.d.M.

Anfang bis Mitte September. Die Trauben werden dabei von Hand
gelesen und in kleinen Behaltern, sogenannten Bins angeliefert.

Sanfte Pressung des Traubengutes, Garung, biologischer Sdureabbau
und Lagerung auf der Feinhefe im Beton- und Eichenfass (Pyramid)
sowie im Stahltank.

Farbe: leuchtendes Strohgelb mit grinlichen Reflexen

Geruch: fruchtbetont von reifen Obstnoten wie Apfel, Birne, Pfirsich
und fein nach tropischen Frichten wie Ananas

Geschmack: elegant und kraftvoll mit einer frischen, angenehmen Saure

Vorspeisen, wie Fischsuppe, regionalen vegetarischen Gerichten,
sowie mittelgereiftem Kase

13 % vol*
2,0 g/I*

Bl O

\lipAdige

NGO

ITBIOC 013

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



CESLAR







CESLAR

GEWURZTRAMINER

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

GewdUrztraminer

Steilhange im Einzugsgebiet von Bozen auf etwa 400 bis
600 Metern Meereshéhe

Ende September bis Anfang Oktober

Kurze Kaltmazeration, leichte Abpressung und
Vergarung bei kontrollierter Temperatur im Stahlfass.

Farbe: leuchtendes Strohgelb mit goldgelben Nuancen
Geruch: aromatisch, nach Rosen, Litschi, Grapefruit und
Limette, leichte Noten von Orangenschale und
GewlUlrznelke

Geschmack: vollmundig, komplex und geschmeidig mit
einer schénen aromatischen Note und lebhafter Saure

Krustentieren, asiatischer Klche, jungen bis
mittelgereiften Kasen

15 % vol*
4,0 g/I*

LLLLLLLL

GEWURZTRAMINER

"<

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.






PUNTSCHEIT




PUNTSCHEIT

KERNER

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Kerner

steile, sonnenexponierte Hanglagen im Eisacktal und am
Ritten auf etwa 600 - 800 Ho6henmetern

Anfang Oktober

Sorgfaltig ausgelesenes Traubengut wird schonend
gepresst und in Stahltanks bei kontrollierter Temperatur
vergoren. Die Reifung erfolgt ebenso im Stahltank um
die Frische des Weines zu erhalten

Farbe: Strohgelb mit grinen Reflexen

Geruch: intensiy, leicht wurziger Muskatton, aromatisch,
fruchtig mit Pfirsich, Aprikosen und Mandarinennoten
Geschmack: trocken, voll und saftig

leichten Vorspeisen, Aufschnitt, Eierspeisen und
Pilzgerichten, SuBwasserfischen und gekochten Meeres-
frichten, hervorragend auch als Aperitif

14 % vol*
35g/l*

LLLLLLLL
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*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.

PUNTSCHEIT
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HOCHKOFLER




HOCHKOFLER




HOCHKOFLER

RIESLING

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte
Anbaugebiet/Klima
Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Riesling
Hanglagen um Bozen und Eisacktal, 500 m u.d.M.
Anfang bis Mitte Oktober

Sorgfaltig ausgelesenes Traubengut wird schonend
gepresst und in Stahltanks bei kontrollierter
Temperatur vergoren. Die Reifung erfolgt ebenso im
Stahltank um die Frische des Weines zu erhalten.

Farbe: Grunlich bis hellgelb

Geruch: fruchtig nach Pfirsich und Aprikosen,
zartblumig, leicht atherisch

Geschmack: trocken, elegant, frisch mit angenehmer
Saure, lebhaft

Fisch und Krustentiere, Gefllgel, Ziegenkase und
vegetarischen Gerichten

13 % vol*
35g/l*

LLLLLLLL

— RIESLING

<

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



Unsere Collection.
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BARON EYRL




BARON EYRL

LAGREIN AUS GRIES

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Lagrein

Gries bei Bozen auf 250 m U.d.M,, warmer,
lockerer, sandiger Schwemmboden

Ende September bis Mitte Oktober

Nach der traditionellen Maischegarung im Stahlfass

reift der junge Wein im grof3en Eichenfass und anschlie-
Bend in der Flasche weiter.

Farbe: intensives, dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen
Geruch: blumig nach Veilchen und Rosen, fruchtig nach
dunklen Beeren, wurzig und mineralisch, typische
Kakaonoten

Geschmack: Elegant und rund mit samtigen Tannin

und typischer Saure.

gegrilltem und gebratenem Fleisch, Wildgerichten
und zu wurzigem Hartkase, Pizza

13,5 % vol*
2,59/1*

LECT
cok loy

.\u(_}fi It |- Alto .‘\(»iigC
LAGREIN AUS GRIES

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



GRAF HUYN




GRAF HUYN




GRAF HUYN

MERLOT

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Merlot

warme, sonnenexponierte Weinberge auf verwittertem
Porphyr; 250 — 300 Meter U.d.M.

Mitte bis Ende Oktober

Nach der traditionellen Maischegarung im Stahlfass
reift der junge Wein im groRRen Eichenfass und
anschliefRend in der Flasche weiter.

Farbe: dunkles Rubinrot bis Granatrot

Geruch: fruchtig nach Brombeeren und Waldbeeren,
leichte GewUrznoten

Geschmack: elegant, feinfruchtig, vollmundig, mit
eleganten, sanften Gerbstoffen

kraftigen Fleischgerichten, mit gegrilltem dunklen
Fleisch, Wild, Wildgeflugel und wlrzigem Kase

14 % vol*
2,1 g/

Sidtirol- Alto Adige
MERLOT

2

LECT
cok Toy

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



GRAF HUYN

CABERNET
RISERVA

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

vorwiegend Cabernet Sauvignon, und Cabernet Franc

warme, sonnenexponierte Weinberge auf verwittertem
Porphyr; 250 — 300 Meter U.d.M.

Mitte bis Ende Oktober

Nach der traditionellen Maischegarung im Stahlfass
reift der junge Wein im groRRen Eichenfass und
anschlieend in der Flasche weiter.

Farbe: dunkles, intensives Rubin

Geruch: fruchtig und blumig nach schwarzen Johannisbeeren,
Brombeeren, Preiselbeeren, sowie Veilchen und roten Rosen,
Zartbitterschokolade und einer feinen wlrzigen Note
Geschmack: kraftiger, intensiver, aber dennoch

eleganter Wein, mit feinen Tanninen und guter Frische

kraftigen Fleischgerichten, gegrillt oder gebraten,
Wild und geschmorten Braten

14,5 % vol*
2,5 g/I*

CLECH
co! foy

Siidtirol- Alto \ru;t
CABERNET RISERVA

2

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



Unsere Klassiker.




WEISSBURGUNDER

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alcohol
Residual sugar

Weissburgunder

rund um Bozen in ausgewahlten Hanglagen
zwischen 300 bis 750 Metern U.d.M.

Anfang bis Mitte September

Sorgfaltig ausgelesenes Traubengut wird schonend
gepresst und in Stahltanks bei kontrollierter Temperatur
vergoren. Die Reifung erfolgt ebenso im Stahltank um
die Frische des Weines zu erhalten.

Farbe: brillantes Strohgelb mit grinlichen Reflexen
Geruch: fruchtig nach gelben Apfeln, Birnen, leichter
Pfirsich- und Ananasduft

Geschmack: Frische Fulle mit schénem Abgang am
Gaumen.

Spargelgerichten, Fischgerichten und
vegetarischen Gerichten, als Aperitif.

13 % vol*
2,0 g/I*

Sl Al Al
WEISSBURGUNDER

PINOT BIANCO

)

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



SAUVIGNON

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Sauvignon Blanc

Weinguter mit trockenen, sandigen und schottrigen Boden,

warme Lagen im Uberetsch und am Ritten oberhalb von Bozen

Mitte bis Ende September

Sorgfaltig ausgelesenes Traubengut wird schonend gepresst
und in Stahltanks bei kontrollierter Temperatur vergoren.
Die Reifung erfolgt ebenso im Stahltank um die Frische des
Weines zu erhalten.

Farbe: Strohgelb mit grdnlichen Reflexen

Geruch: vegetale Noten, wie Tomatenblatt und Salbei,
Akazien- und HolunderblUten, fruchtige Noten von gel
bem Pfirsich und Limette, wlrzig

Geschmack: frische Saure, langanhaltend und
geschmeidig

Fisch, Spargelgerichte, zu Vorspeisen, zu vegetarischen
Gerichten, zur KrauterklUche und weiBem Fleisch, als Aperitif.

13,5 % vol*
22 9/l*

Siidtirol- Alto Adige

SAUVIGNON

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



CHARDONNAY

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Chardonnay

warme und trockene Hange rund um Bozen zwischen
350 und 500 Metern U.d.M.

Mitte bis Ende Oktober

Sorgfaltig ausgelesenes Traubengut wird schonend
gepresst und in Stahltanks bei kontrollierter Temperatur
vergoren. Die Reifung erfolgt ebenso im Stahltank um
die Frische des Weines zu erhalten.

Farbe: helles Strohgelb mit goldgelben Reflexen
Geruch: exotische Noten, wie Ananas, Mango und
Honigmelone

Geschmack: Frisch und elegant, mit gut eingebundener
Saure und einer angenehmen Fulle.

allerlei Fischgerichten, Vorspeisen,
vegetarischen Gerichten, als Aperitif

13 % vol*
22 9/l*

Siidtirol- Alto Adige

CHARDONNAY

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



PINOT GRIGIO

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Pinot Grigio (Rulander, Grauburgunder)

Bozen und Ritten auf warmen Schwemm- und
Schotterbdden

Anfang bis Mitte September

Sorgfaltig ausgelesenes Traubengut wird schonend
gepresst und in Stahltanks bei kontrollierter Temperatur
vergoren. Die Reifung erfolgt ebenso im Stahltank um
die Frische des Weines zu erhalten.

Farbe: leuchtendes Strohgelb mit goldgelben Nuancen
Geruch: fruchtig nach Birnen und Apfeln, leichter
Honig- und Nusston

Geschmack: vollmundig, angenehm und extraktreich

Pilzgerichten, kraftigen Fischgerichten,
Meeresfrichten und Sudtiroler Spezialitaten wie
z.B. Schlutzkrapfen

13,5 % vol*
2,0 g/I*

I\I_l“l{iljrui -Alto Adige

PINOT GRIGIO

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



SILVANER
EISACKTALER

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Silvaner

luftige und warme Hange am Ritten und im Eisacktal,
auf 500 bis 650 Metern Uber dem Meeresspiegel

Ende September bis Anfang Oktober

Sorgfaltig ausgelesenes Traubengut wird schonend
gepresst und in Stahltanks bei kontrollierter Temperatur
vergoren. Die Reifung erfolgt im Stahltank, um die Frische
des Weines zu erhalten.

Farbe: helles Strohgelb mit grunlichen Reflexen

Geruch: fruchtig nach Melone, Pfirsich und grinen Apfel
Geschmack: trocken, fruchtig, angenehm aromatisch,
mit einer feinen Saure

leichten Vorspeisen, Spargel, Weinsuppe und Fisch,
als Aperitif.

13 % vol*
2,0 g/I*

itk Ao Al
STLVANER

EISACKTALER

)

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.









MULLER THURGAU

EISACKTALER

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Muller Thurgau (Kreuzung Riesling x Madeleine Royale)

hohe Lagen am Anfang des Eisacktals und am Ritten
auf 600 bis 700 Metern Meereshdhe

Mitte September bis Mitte Oktober

Sorgfaltig ausgelesenes Traubengut wird schonend
gepresst und in Stahltanks bei kontrollierter Temperatur
vergoren. Die Reifung erfolgt im Stahltank, um die Frische
des Weines zu erhalten.

Farbe: Strohgelb mit grdnlichen Reflexen

Geruch: blumig, zarter Geruch nach Muskat, aromatisch,
nach exotischen Fruchten

Geschmack: trocken, frisch, lebendig, mit angenehmer
Fulle

leichten Vorspeisen, Spargel, Weinsuppe, Fisch und
als Aperitif

12,5 % vol*
22 9/l*

St Al Ade
MULLER THURGAU

EISACKTALER

]

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



GOLDMUSKATELLER

trocken

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Goldmuskateller

ausgewahlte, warme sonnenexponierte Lagen rund um
Bozen zwischen 300 bis 550 Metern U.d.M.

Ende September bis Mitte Oktober

Schonende Abpressung und Vergarung bei kontrollierter
Temperatur im Stahlfass.

Farbe: helles Strohgelb mit grunlichen Reflexen

Geruch: aromatisch, mit Muskatnoten, fruchtigen Tonen
von Zitrusfruchten und Aprikosen

Geschmack: Elegant und frisch, mit gut eingebundener
Saure und dezentem mineralischen Nachgeschmack.

frischem und mittelgereiftem Kase, idealer Begleiter zur
Fisch- und Krauterkuche, als Aperitif.

13 % vol*
3849/l

Sdtirol-Alto Adig
GOLDMUSK ATELLER
MOSCATO GIALLO

trocken -secco

)

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



GOLDMUSKATELLER
suf3
Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte Goldmuskateller
Anbaugebiet/Klima ausgewaihlte Hanglagen rund um Jenesien

Ernte Ende September bis Mitte Oktober

Weinbereitung Schonende Abpressung und Vergarung bei
kontrollierter Temperatur im Stahlfass.

Charakteristik Farbe: helles Strohgelb mit grunlichen Reflexen
Geruch: aromatisch, mit Muskatnoten, fruchtigen Tonen
von Zitrusfrichten und Aprikosen
Geschmack: elegant und frisch, mit gut eingebundener
Saure und dezentem mineralischen Nachgeschmack,
angenehme Restsufe

Passend zu idealer Begleiter zu typischen Sudtiroler Suf3speisen wie
Krapfen (Berliner und Apfelstrudel

Alkohol 13 % vol*
Restzucker 45,0 g/*

Sidtirol- Alto. Adige

GOLDMUSK ATELLER

MOSCATO GIALLO

)

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.









ROSE PISCHL

Rebsorte
Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

eine Komposition aus verschiedenen Rebsorten
auf 250 Metern Uber dem Meeresspiegel

Die Weinlese erfolgt Mitte- Ende September

Die dunklen Rotweintrauben werden leicht angepresst,

anschlieend wird der Most in Edelstahlfassern vergoren.

Farbe: rosa bis helles Rubinrot

Geruch: zartfruchtig nach roten Beeren, (Erdbeere und
Himbeere), Weichselkirsche, blumig nach Veilchen und
Marzipantdne

Geschmack: elegante harmonische Fulle mit frischer
und saftiger Saure.

Dieser Rosé Wein eignet sich besonders als Aperitif.

Er ist sowohl ein strukturierter Speisenbegleiter als auch
ein hervorragender Vorspeisenwein, welcher zu Rinds-
tartar und Carpaccio, Nudelgerichten, Pizza, aber auch
zu Fisch und weif3em Fleisch serviert wird.

12 % vol*
2,2 g/l*

ROSE

PISCHL

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



ST. MAGDALENER

CLASSICO

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Vernatsch und Lagrein

lockere Moranenschuttbédden der Hugel St. Magdalena,
St. Justina und Leitach auf 200 bis 500 Metern U.d.M.

September bis Anfang Oktober

Vernatsch und Lagrein werden zusammen geerntet und
vergoren. Ein Teil wird im groBen Holzfass ausgebaut.

Farbe: helles Rubinrot

Geruch: fruchtig nach roten Kirschen und Himbeeren,
blumig nach Veilchen und Rosen, typische Bittermandel-
und Marzipannote

Geschmack: vollmundig, samtig, mittelkraftig und rund

Marende, Vorspeisen, Fleisch- und Kasegerichten

12,5 % vol*
2,1 g/

sssssss
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*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.












BLAUBURGUNDER

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Blauburgunder

Warme und gut bellftete Hugellagen am Ritten und
in Oberleitach auf 500 bis 750 Metern U.d.M.

September

Die Maische wird im Stahlfass vergoren, ein Teil davon
reift fur einen kurzen Zeitraum im Holzfass.

Farbe: sattes Rubinrot

Geruch: fruchtig und blumig, nach roten Kirschen,
Himbeeren, Pflaumen und Veilchen mit einem leichten
wurzigen Lakritzton

Geschmack: vollmundig, fruchtbetont, samtig, mittel
kraftig mit leichter Gerbstoffstruktur

Rindfleisch, Lamm, WildgeflUgel wie Ente oder Fasan,
zu reifem Kase

13 % vol*
22 9/l*

Siidtirol- Alto Adige

BLAUBURGUNDER

PINOT NERO

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



LAGREIN

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Lagrein

Weinguter bei Gries/Bozen mit warmen, sandigen
Schwemmbaoden

Anfang bis Mitte Oktober

traditionelle Maischegarung, biologischer Saureabbau
im Stahlfass, kurze Reifezeit in der Flasche

Farbe: intensives Rubinrot mit violetten Reflexen
Geruch: fruchtig nach reifen Kirschen und Brombeeren,
blumig nach Veilchen, Flieder, typische Kakaonote,
wurzige Aromen

Geschmack: kraftig, gut strukturierte Tannine, elegant
und saftig

Speck, Wurstwaren, Fleischgerichte und Wild

12,5 % vol*
2,59g/l*

Siidtirol- Alto Adige

LAGREIN

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



MERLOT

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Merlot

warme Hugellagen im Etschtal und um Bozen
auf 300 Hohenmetern

Anfang bis Mitte Oktober

traditionelle Maischegarung, biologischer Saureabbau
im Stahlfass, kurze Reifezeit in der Flasche

Farbe: dunkles Rubinrot

Geruch: fruchtig nach dunklen Waldbeeren, leichte
GewuUrznoten, Zartbitterschokolade und leichte Heunoten
Geschmack: ausdrucksstark, vollmundig, mit weicher
und schoéner Struktur

rotem Fleisch, gegrillt oder gebraten, zu Wild und
mittelgereiften Kase

13,5 % vol*
22 9/l*

Stidtirol - Alto Adige

MERLOT

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.



CABERNET

Sudtirol - Alto Adige DOC

Rebsorte

Anbaugebiet/Klima

Ernte

Weinbereitung

Charakteristik

Passend zu

Alkohol
Restzucker

Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc

in den warmsten Boden in der Talsohle rund um Bozen
und im Etschtal

Mitte bis Ende Oktober

traditionelle Maischegarung, biologischer Saureabbau
im Stahlfass, kurze Reifezeit in der Flasche

Farbe: dunkles Rubinrot

Geruch: fruchtig nach schwarzen Johannisbeeren,
Brombeeren, Preiselbeeren; feine Wlrzaromen
Geschmack: kraftiger, intensiver, aber dennoch eleganter
Wein, mit feiner Gerbstofftextur

kraftigen Gerichten mit rotem Fleisch, gegrillt oder
gebraten, zu Wild und reifem Kase

13 % vol*
2,0 g/I*

Stidtirol - Alto Adige

CABERNET

*Je nach Jahrgang kénnen die analytischen Werte leicht variieren.
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Auszeichnungen.

HUCK AM BACH
ST. MAGDALENER

DELLAGO
WEISSBURGUNDER

MOCK
SAUVIGNON
ELECTION

Jahrgang 2019

Bibenda 2021
il 93/100 Luca Maroni 2021

Jahrgang 2019

Corona Vinibuoni d'ltalia 2021
: FEFFF Bibenda 2021

HUCK AM BACH 94/100 Doctor Wine 2021
93/100 Luca Maroni 2021

Jahrgang 2019

Mundus Vini 2020
Berliner Weintrophy 2020
Mondial des Vins Extremes 2020
ROSSO The Wine Hunter Award 2020
Bibenda 2021
92/100 Luca Maroni 2021
90/100 falstaff 2020/21

MOCK

i
SAL \GDALENER

TABER VINALIA
LAGREIN GOLDMUSKATELLER

KLEINSTEIN
GEWURZTRAMINER

Jahrgang 2019 Jahrgang 2018 Jahrgang 2018

Mondial des Vins Extremes 2020 Lahd Gambero Rosso 2021 Bibenda 2021
Lad Gambero Rosso 2021 FE¥FFT Bibenda 2021 k%% Vinibuoni d'ltalia 2021
Bibenda 2021 0. 8. 8. 1 Vini di Veronelli 2021 98/100 Luca Maroni 2021

'ttt Vitae 2021

The Wine Hunter Award 2020
Corona Vinibuoni d'ltalia 2021
95/100 Doctor Wine 2021

96/100 Luca Maroni 2021
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Stefan Filippi
Onologe
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Michael Bradlwarter
Obmann
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Klaus Sparer
Geschaftsfuhrer
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Wir sind Teil von ...

sSudtirol Wein ‘

Vini Alto Adige




Danke fiir Ihre Aufmerksamkeit.
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